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CAIET DE SARCINI

ACORD CADRU pentru servicii de liveare a mincirii
Servicii de livrare o méncdrii, respectiv pregdtirea, prepararea §i livrarea zilnics a unei mese
calde elevilor din clasele primare si gimnaziale inscrigi in anul scolar 2026 - 2027 la Scoals
Gimnaziald Petre Ghelmez, cu sediul in Bucuresti, Sector 2,

Cod CPV 55521200-0 Servicii de liveare a mancarii (Rev.2)

L PREAMBUL

In temeiul,

- Legii nr. 9872016, privind achizitiile publice, cu completarile si modificarile ulterioare;

- HG nr. 39572016, privind aprobarca Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare 1o atribuirea contractului de achizijie publica/acordului cadru din Legea 9872016
privind achizifiile publice

- prevederile Hotdrdni nr. 308/23.10.2024, privind aprobarea Regulamentului de
finangare pentru facilitarea participdrii la activitdyi educative de tip . Scoald dupd Scoald” pentru
clevii inscrisi in unitdgile de invatdmant din Sectorul 2 al Municipiului Bucuresti, conform
Anexei la HCL Sector 2 nr. 308/23.10.2024, de acordare a unei mese calde pentru fiecare i §i
posibilitatea de a beneficia de programe educationale §i servicii de supraveghere §i indrumare
pind la ora 17.30, de luni pand vineri daca paringii doresc acest lueru, pentru elevii din unitagile
de invatamaint din Sectorul 2 care organizeaza programe de tip . Scoallt dupi Scoald™ 1 care au
primit avizarea funcfiondrii acestui program in anul scolar 2025-2026, pentru anul scolar 2026-
2027 in conformitate cu Ordinul MECTS nr. 5349/07.09.2011 privind aprobarea Metodologiei
de organizare a Programului ,Scoald dupd Scoalid”, cu modificirile §i completarile ullerioare.

Prezentul caiet de sarcini fiace parte integrant din documentatia de atribuire §i constituie

ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul participant ln procedurd isi va elabora oferta in
vederea atribuirii Acordului Cadru de servicii de livrare a mincérii, Cod CPV 55521200-0
Servicii de liveare a mancarii (Rev.2) - pregitirea, prepararca i livrarea zilnicd a hranei
pentru elevi la punctele indicate de citre Autoritatea Contractantd in prezentul document.

Organizarea §i desfisuraren procedurii de achizifie se desfisoard conform procedurii
proprii intemme (norme procedurale inteme privind achizijia publicd de servicii din categona
celor cuprinse in Anexa 2 la Legea achizipiilor publice nr. 98:2016) elaborata in conformitate
cu:

- Legeanr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;
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- HG nr, 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contractului de achizitie publics /acordului cadru din Legea 982016
privind achizifiile publice

IL OBIECTUL Acordului Cadru

Obicctul Acordului Cadru il constituie prestarea de Servicii de livrare a mancarii,
respectiv pregatirea, prepararea si livearea zilnicad a wnei mese calde elevilor din clasele
primare si gimnaziale inscrigi in Programul Scoald dupd Scoald, in anul scolar 2026 — 2027 1
Scoala Gimnaziala Petre Ghelmesz, cu sediul in Bucuresti, Sector 2. Inceperea serviciilor in
cadrul contractului se va realiza in termen de 2 zile lucritoare de la semnarea contractului
subscevent, dar nu mai devreme de data de 07.09.2026. Primul contract subsecvent se va semna
odatd cu Acordul Cadru.

Prestatorul se obligd s asigure zilnic pregdtirea, prepararca §i livrarea unei mese calde
pentru fiecare elev care este inseris in Programul , Scoali dupa Scoald™ din clasele primare i
gimnaziale §i care freeventeazd cursurile Scolit Gimnaziale Petre Ghelmez, in cantitdtile §i
continutul caloric stabilit prin Ordinul Ministerului Sandtatii nr.1563/2008 pentru aprobarca
Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor i a principiilor care stau la baza
unci alimentatii sdndtoase pentru copii $i adolescenti.

11l.  DESCRIEREA SERVICIULUI DE LIVRARE A MANCARII:

Ofertantul se obliga si presteze serviciile de livrare o mincini pentru Scoala Gimnaziala
Petre Ghelmez din Bucuresti, Sectorul 2 in conditiile stabilite prin Caietul de sarcini i legislajia
incidentd, Anexa 2 SPECIFICATIH TEHNICE pentru procedurile de atribuire a contractelor de
achizifie publica de fumizare/servicii §i Anexa 3 - Normele minime obligatorii care trebuie
respectate in pregitirea meser pentru prescolan si elevi din Normele metodologice de aplicare
a prevederilor Ordonanei de Urgenid a Guvemului nr. 1052022 privind aprobarea
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolurii si elevii din 450 de
unitdii de inva@dmant preuniversitar de stat,

Derularea Programului Scoald dupé Scoald, implicit a serviciilor de livrare mincare
vor fi condifionate de alocarea creditelor bugetare cu aceastd destinatie. In cazul in care,
indiferent de motive, creditele bugetare nu vor fi alocate de Primarin Sectorului 2 sau in
situain unui alt proiect educational similar finantat integral din bugetul local al sectorului
2, autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a anulo procedura de atribuire,

Criterul care se va lua in caleul va fi

Livrarca mesei calde se va face in str. Pesclrusului nr. 124, sediul in care isi destlisoard
activitutea Scoala Gimnaziald Petre Ghelmez, o datd pe zi. la prinz, de luni pand vineri, in
perioadele cu activitute didacticd, respectiv:

Nr elevifpachete alimentare

Locatie (meniuri calde)

Termen livrare
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,
Scoala Gimnaziali Petre | elevi primar: 450 posibili | Zilnic (Juni-vineri), intre orele
Ghelmez, str. Pescirusului | benefician ora servire 11.30-11.45, se va livra masa
nr. 124, sector 2, masé caldd (meniurn): calddi (meniuri) din ziua
Bucuresti 12.00 respectivi —J

Total posibili beneficiari ciclu primar si gimnazial: 450 elevi

Perioada de implementare (cantitatea maxim extimata a Acordului Cadru) 07.09.2026-
18.06.2027.
171 zile * 450 elevi = 76.950 pachete alimentare (meniuri calde)

Cantitate maxim estimata Acord Cadru: 76.950 pachete alimentare (meniuri calde)
pentru 450 elevi inscrisi in program, in functic de prezenta zilnicd a acestora la scouli.
Cantitatea minim estimati este de 34.200 pachete alimentare (meniuri calde), echivalenti
Ia un numir de 200 clevi inscrisi in program, in funcfic de prezena zilnici a acestora Ia
scoali.

Nota

Dacd in cadrul unitiifii de invagdmint exista elevi pentru care se notificd de ciitre paringi
existenta de intolerante/alergii alimentare, pentru ¢i se va propune in cadrul Ofertei o altd
optiune alimentard, in functie de fiecare tip de intolereniValergie in parte.

Durata Acordului Cadru: 07.09.2026 - 30.06.2027

Se estimeazi incheierea unui numir de 2 contracte subsecvente pe toatl perioada Acordului-
Cadru — sau ori de cite ori este/devine necesard incheierea contractelor subsecvente.

Valoarea unui pachet alimentar/meniu cald zilnic va fi de maxim 19.81 lei/bue, fara
TVA, 22 lei inclusiv TVA, pentru un elev, care cuprinde: preful pachetului alimentar
(meniului cald), cheltuiclile de transport, de distributic si de depozitare a acestora, dupi
caz.

Avind in vedere faptul ¢& la nivelul unitagii de invajimant nu existd cantind sau spafiu
amenajabil in scopul servirii mesei i nici conditii adecevate pentru pastrarca alimentelor ln
temperaturi adecvate, monitorizate si controlate, fumizarea §i distribuirea zilnicd a meniurilor
calde se va destagura dupt cum urmenzi:

- livrare intre orele 11.30-11.45; ora servire meniu cald: 12.00

Dreptul de o primi zilnic suportul alimentar previzut il au numai elevii prezenti Ia
activitiitile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar. Suportul
alimentar/meniul cald nu se acord’ in perioada vacantelor sau a altor zile declurate prin lege ca
zile nelucriitoare.

Scoals, prin reprezentangii sdi, va comunica zilnic prestatorului numirul de meniun
necesare, in functie de prezenta la cursuri a elevilor inserigi in Programul Scoald dupd Scoald,
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far acesta din urma va preda scolii numarul de meniuri corespunzitor numdrului de clevi
prezenii la cursur,

Unitatea de inviiamint raspunde in mod direet de asigurarea conditiilor de primire, receptic
si distributie o meniurilor calde. precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza plagii
meniurilor calde.

Suportul alimentar constd intr-un meniu cald care trebuic produs in unititi
inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si avizate de un
medic nutritionist, se distribuic sub formi ambalati, cu respectarea prevederilor legale
in vigoare, transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si va fi compus dupit variantele orientative de meniu, care includ sugestiile
Institutului National de Siniitate Publici, care sunt exemplificate in anexa 3 de la Normele
metodologic de aplicare a OUG 105/2022, redate mai jos:

Fel I - Supa cu galuste / Supa cu taietei / Ciorba de pui / Ciorba de legume / Ciorba de
curcan / Ciorba de vita/ Supa crema de legume

Fel Il = Preponderent pe baza de carne (pui / curcan / vita) cu garnitura de legume /
piure de cartofi / orez / salata, etc

Pachetul alimentar/meniul cald include obligatoriu paine feliata si 1 fruct.

| . » . . » - -1
Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentri a asigura

un aport nutrifional adecvat, ofertanfii vor prezenta o defalcare a costurilor, per porfie, pe
urmdtoarele categorii:

a) materie primi;

b) prepararea hranei;

¢) distribufie.

In mod obligatoriu, cel putin 40°% din pretul unitar al pachetului alimentar per beneficiar se
va_aloca_pentru_achizifia_materiei prime. Pentru verificarea indeplinirii acestei cerinte,
ofertantul va prezenta dovezi/documente justificative privind calitatea materiei prime
propuse, costul si ponderea acesteia in cadrul pretului unitar propus (ex: specificatii produse,
cost achizitie/distributie, furnizori etc). Ofertele al caror cost cu materia prima nu este de cel
putin 40% vor fi respinse. J

Principiile care trebuie respectate in pregitirea milnedrii pentru copii:

- Nu se adougd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome §i
gust; produsele de origine animala si nonanimalu din care se prepara mancarurile nu
trebuic sa contina aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia
in vigoare,

- Uleiul necesar prepariirii se utilizeazs o singurd dutd, fiind un ulei de calitate superioard:

- Ceapa pregitith in prima fazi a etapei de gitire nu se prijeste. ¢f se indduseste cu apd:

- Sarea iodata utilizatd nu trebuie sd confind anti aglomeranti sau orice alt aditiv;

- Evitarea mincarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant
ori a ciiror combinatie produce efecte digestive nefavorabile;

- Nu s¢ vor permite mincarurile gen tocdturi prijjite. Oudlle se recomandd a fi servite ca
omlet la cuptor si nu ca ochiur rominesti sau prijite:
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- Interdictin folosiri cremelor cu oun si frisca, @ maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oualelor fierte, nesectionate dupa fierbere

- Unitatile de invatamant au obligatin de a pastra 48 de ore probe din alimentele servite
copiilor, conform legislaticel in vigoare.

- Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la fumizor catre unitatea
de invatamint va fi de 12 ore de la data fabricatiei.

NOTA

Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale siptimanii si diferit pentru doui zile
consccutive tipul de meniu eald. Fructele trebuie si fie sindtosse, flird urme de atacuri
provocate de boli gi/sau daundtori.

Avéind in vedere obligativitatea unitafii de invigdmant de a pastra 48 de ore probe din
pachetul alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligafia ca
fiecare livrare sa fie insofiti de o proba gratuita a pachetului alimentar/meniului cald
etichetate conform legii in vigoare .

Pentru respectarea principiilor de hrand sdndtoasd, produsele alimentare vor fi livrate
zilnic, din unit}i autorizate/inregistrate sanitar-veterinar. La punctul de livrare nu existi
spaii amenajate pentru depozitare in condifii de siguran|d alimentard. in conformitate cu
prevederile legislatie sanitar-veterinare §i pentru sigurania alimentelor.

Unitatea de invatamant va tine evidenja cantitdfii de meniuri consumate, mentionind
categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numirul de porfii, numirul de
zile de scoald si evidenta numarului de copii.

Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar veterinar de pe teritoriul (drii va pastra §i va
prezenta organismelor de control competente documentele comerciale §i tehnice privind
produsele alimentare distribuite in unitatea scolari, precum §i documentele care si ateste
calitaten §i siguraniu acestora, dupé caz; scoala are obligatia de a pistra avizele de expeditie
aferente fiechrei distributii, Avizele de insofire a mirfii vor avea anexat declarajin de
conformitate.

Toate pargile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare vor pastra
documentele justificative pe o perioads de cel putin 3 ani, incepind de la sfiryitul anulw
intoemiri acestora,

IV.  CANTITATEA SI VALOAREA ACORDULUI CADRU

Vauloarea maxim estimata a Acordului Cadru este de 1.524.379,50 lei (fara T.V.A.), iar
valoarea minim estimata a Acordului Cadru este de 677.502 lei (fara TVA), defalcat astfel:

Cantitate | Cantitate
ol | :maxima Pret Valoare Valoare max
e Denumire UM m:i"" ta e UM lei, min ACORD -
Cr%. i Ry fara | ACORD- | CADRU lei,
ACORD | ACORD | % | ‘b ™ T ot
- =CADRU | -CADRU ‘ J ura
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lei, fara
TVA
Pachete
1 | alimentare(meniuri | buc 34.200 76.950 19,81 677.502 1.524.379.50
calde)

Cantitatile si valorilor Contractelor subsecvente

Valoarea estimata a celui mai mic contract subsecvent este de 615 100,50 lei (fara T.V.AL),
inr valoarea maximi a cclui mai mare contract subseevent este de 909.279,00 lei (fard

TVA), defalcat astfel:
Contractul subscevent 1 < 07.09.2026-31.12.2026

Contractul subscevent 2 = 11.01.2027-30.06.2027

V. CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuic s se incadreze in parametrii stabilifi de Regulamentul

(CE) nr. 207372005 al Comisici din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice
pentru produscle alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare,

Produsele loctate (unt, brinzeturi, etc.) trebuie s se incadreze in  prevederile
Regulamentului nr, 130872013 de instituire a unci organiziri comune a picjelor produselor
agricole: SR 1286/A1/1997 ~ Brinzeturi cu pasti opiritd (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intolerangi Ia lactozi,
etc. - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrani
de regim si cantitatea necesard se previd in ancxa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare elev.

VI SIGURANTA SI PERISABILITATEA MICROBIOLOGICA

Data limitd de consum al produselor transportate de la prestator cdtre unitatea scolard va fi

de:

- 12 de ore pentru meniurile calde.

- Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate. manipulate, afisate §i transportate,
vor fi protejute impotriva oricliror contamindri probabile, ce va face alimentele
improprii consumului uman, periclitirii sandtdtii sau contamindrii in asa mod incdt nu
SC VOT pulea consuma in acea stare, In particular, alimentele trebuie amplasate sifsau
protejate astfel incdt si se minimalizeze riscul contamindrii.

- Toate alimentele si ingredientele folosite la pregitirea §i prepararea hranei trebuic si fie
proaspete pentru a nu pune in pericol sinitatea copiilor.

- Produsele intermediare §i produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoliare a
microorganismelor patogene sau de @ forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi
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care sd nu prezinte risc pentru sindtate. Potrivit cu siguranga alimentelor, se vor permite
perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cind este necesar ca alimentele
sii se adapteze modalitdfilor de preparare, transport, depozitare, prezentare §i servire

- In cazul in care se constatd unele deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor
comunica in scris prestatorului;

- Livrarea se va face zilnic, o datit pe 2i, in perioadele cu activitate didacticd, conform
cerinjelor prezentului document si pe baza comenzii date de unitatea de invijimant.
Comanda unitiifii de invatimint va fi lansati catre Prestator pini cel mai tirziu
ora 08.30 a.m pentru ziua in curs.

- Controlul vizual al produselor se va fuce de catre reprezentantul unitatii de invadmant
si, daca situatin o impune, lo un centru de analiza acreditat de Directin Sanitar
Veterinara. Cheltuielile ce decurg vor fi suportate de cdtre Prestator.

- in cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinje grave cu privire
la starea de sindinte a beneficiarilor. directorul scolii va avea dreptul si sisteze
distribuirea hranei, prestatorul va i obligat sa inlocuinsed alimentele neconforme cu
unele corespunzitoare, fiird @ pretinde pliti suplimentare pentru sceasta, in termen de
30 minute de la primirea notificdnii. Daca deficieniele nu sunt remediate in termenul
stabilit, se va putea declansa procedura de reziliere a contractului cu toate consecinjele
care decurg din aceasta,

VII. Ambalare, ctichetare, marcare

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului
Furopean si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire
In produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului §i de abrogare a Directivei
87250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, o Directiver 1999/10/CE a
Comisici, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European i a Consiliului, o Directivelor
2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisici si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalute prezintd inscrise prin etichetare urmitoarele elemente
obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: musaca de pore

b) lista ingredientelor;

¢) substanie care provoacd alergii sau intoleranie;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: came x%; cartofi y%;

¢) cantitatea neti;

f) data-limitd de consum, sub forma: Expira la dota de ...", cu inscrierea necodificatn a
ziled, lunii §i anului;

¢) conditii de depozitare:

h) o declaratie nutrifionald.

Etichetarca nutrifionald trebuie s& confind urmitoarele elemente: valoare energeticd, grisimi,
acizi grasi saturaji, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceastd ordine:

Declaratic nutrifionald 100 g

Valoare energeticd Kjkeal

Grasimi g din care
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Acizi grasi saturafi g
Glucide g din care
Zaharuri g
Proteine g
Sare g

Mentiunile nutrifionale se prezinid, in functic de spajiul disponibil, sub forma de wbel cu
numele aliniate, iar in cazul in care spagiul nu permite, decluragin este prezentatd in format liniar:

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inserie sub forma 21,
lund, an, nu este necesard inscrierea lotului;

1) aviind in vedere destinafin acestor produse, este necesard inscriptionarca unor elemente
de avertizare, astfel: .PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™,
in cazul produselor distribuite de unitajile de ulimentajic publich g1 care nu se supun
prevederilor definitici .produs alimentar preambalat, se va indica la livrare, printr-un
document seris care insofeste produsele: denumirea produsului, substanje care provoacd alergii
sau intoleranie. o mentiune privind lotul — dats producerii §i sintagma PRODUS DISTRIBUTI
GRATUIT™,

k) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea
consumatorilor,

VIII. CONDITIH PENTRU TRANSPORT $1 DISTRIBUTIE

Produsele alimentare vor fi trunsportate de la prestator citre unitdfile seolare numai cu
mijloace aulo autorizate/inregistrate sanitar-veterinar in conformitate cu prevederile legislaticl
in vigoare.

Operatorul economic trebuie sd prezinte autorizafia sunitart de  functionare in
conformitate cu prevederile legale in vigoare.

Produsele ce alcatuiese meniul cald trebuie sa fie ambalate etang fiecare in parte ior apoi
ambalate/asezate in 1z 1zoterme.

Pdinea, fructele vor fi ambalate individual si vor fi transportate in pungi/ladite de plastic
separate, astfel incdt si se evite lovirea lor pe timpul transportului §i manipulini,

IX. METODE DE TESTARE S1 CONTROL

Analiza produselor alimentare distribuite, se efectueazi doar in laboratoare acreditate,
autorizale sanilar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metode de analizd acreditate.

Ofertantul are obligatin prelevirii de probe ln sediu, care se vor pistra 48 de ore de la
data prelevirii in recipiente corespunzitoare, sigilate §i etichetate corespunziltor, in spatiu
frigorific special destinat §i adecvat acestui scop. dotat cu termometru i grafic de temperaturd
actualizat de persoana responsabild desemnatd,

X. DISTRIBUTIA ALIMENTELOR

Sc va face numai de ciitre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sindtdgii §i al ministrului
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educatiei, cercetirii i tineretului nr. 1225/5031/2003, privind aprobares Metodologiei pentru
organizarca i certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea nofiunilor
fundamentale de igiens, cu modificarile $i completirile ulterioare, i figh de aptitudini specifice
activitdtii desfisurate, conform Hotdririi Guvernului nr. 35522007 privind supravegherea
sanfdtii lucrdtorilor, cu modificarile 5i completirile ulterioare.

Ficcare salariat/persoand care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor /hranei va
mentine igiena personall si va purta echipament de lucru adecvat §i curat, inclusiv pentru
aplicarea corecta a masurilor ce se impun pentru prevenirea rspandirii infectarii cu Covid 19.
Personalul  prestatorului  care distribuie  pachetele  alimentore/meniurile  calde la sediul
beneficiarului si catre elevi, va aven controlul medical periodic efectuat la zi §i va fi dotat cu
echipament de protectie adecvat.

XI.  Modalitati de plata

Facturarea produsclor livrute se va face lunar in baza documentelor justificative
claborate cu ocazin livrrilor si confirmate de cdtre unitatea de inva@@mint. Unitatea de
inviigamint raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, recepiie i distribujic
a produsclor alimentare, prin nominalizarea persounclor responsabile in acest sens, precum §i
de confirmare a documentelor ce stau ln baza plagii meniurilor calde.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueazi de catre unitaten de invaamant, ln

solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receplic culitntiva §i cantitativa, intocmite de
¢iitre unitatea de invaiimint si aprobate de citre Direcfin Generald pentru Administrarea
Patrimoniului Imobiliar, Directia Administrare Unitay de invagamant Sector 2. Termenul de
plata este de maxim 30 de zile de la primirea/inregistrarea factuni fiscale de catre unitatea de

invalamant, in baza documentelor justificative privind prestarea serviciilor.

XIl. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE
I. Se vor respecta toate prevederile prevazute in caietul de sarcini.
Se va utiliza modelul de formular Propunere tehnica pus la dispozitia ofertantilor in
sectiunea Mode!l formulare. Propunerca tehnicit va cuprinde descrierea punct cu punct
a modului de indeplinire a cerintelor si specificatiilor tehnice solicitate prin caietul de
sarcini si se va intocmi intr-0 maniera organizata si fundamentata, fara a se lua in
considerare doar afirmatii declarative care nu sunt insotite si de demonstrarea modului
de indeplinire a respectivelor cerinte, astfel incit procesul de evaluare a ofertelor si
permita identificarea faciln a corespondentei informatiilor cuprinse in oferta cu
specificatiile tehnice din caietul de sarcini. Se vor prezenta variantele de meniuri calde
propuse si pentru care se va face dovada faptului ca indeplinesc cerintele de calitate si
conformitate.
3. In situafia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund
cerintelor din Caietul de sarcini, accasta va fi respinsa ca neconforma.
4. Ofertantii vor preciza in oferta depusa care din informatiile cuprinse in Propunerea
Tehnica si in Propuneres financiard, cu exceptia pretului, sunt considerate a fi
confidentiale. clusificate, protejate de un drept de proprietate intelectuald, in baza
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legislatici aplicabile, in masura in care. in mod obiectiv, dezvaluirea acestor informatii
ar prejudicia interesele legitime ale operatorului economic, in special in ceea ce priveste
secretul comercial si proprictatea intelectuala.

5. Ofertantul (ofertant unic, asocingi, terti sustindtori, subcontructanii) vor prezenta ©
declaratic pe proprie rispundere din care si reiasi ¢d se vor respecta conditiile de mediu,
sociale si cu privire la relatiile de munca pe toata durata de indeplinire a Acordului
Cadru.

Informatii detalinte privind reglementirile care sunt in vigoare la nivel national §i se
referdt la conditiile de muncé si protectia muncii, securitdtii §i sandlipi in muncd, se pot
obtine de la Inspectia Muncii sau pe site-ul
hitp://www.inspectmun.ro/legislatie/legislatie.himl.

Informatii privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national § se referit la
conditiile de mediu. se pot objine de la Agentin Nofionali pentru Protectia Mediului sau
de pe site-ul: hip//www.anpm.ro/web/guest/legislatic. In situatia in care un ofertant nu
depune propunere tehnicd, se considern ¢ nu are oferta, drept urmare nu are calitaten
de participant la procedurd si va fi exclus din aceasta.

6. Se va prezentn o Declaratie semnata de reprezentantul legal al Ofertantulu privind
utilajele, echipamentele tehnologice i instalatiile ce se vor utiliza in activitatea de
producere si ambalare a hranei,

7. Dovada definerii de mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar in conditiile legii
pentru transportul produselor alimentare, precum §i dovada autorizirii pentru prestarea
serviciilor de livrare @ mancérii (prezentarea Autorizafiilor sanitar-veterinar/Documente
ANSVSA doveditoare, prin care se atestd respecturea normelor legale in vigoare,
valabile la data deschiderii ofertelor)

XIIL MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE
1. Actul prin care operatorul economic isi manifesta voinia de a sc angaja din punct de vedere
juridic in relatin contructualn cu autoritatea contractanta il reprezintd formularul de oferta,

Prejul total ofertat va fi exprimat in lei fird TVA, i va cuprinde toate costurile aferente

prestirii serviciilor, inclusiv livrarea i desciircarea la sediile beneficiarului.

3. Oferta are caructer ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toatd
perioada de valabilitate a ofertei de minim 60 zile. Nu se accepta oferte altemative,

4. Ofertantul va eclabora propunerca financiard astfel incdt sceasta sd fumizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pref, precum si lo alte conditii financiare §i comerciale
legate de obiectul Acordului Cadru, in concordanii cu propunerea tehnici.

5. In cazul unci discrepanie intre preful unitar si pretul total, se va lua in considerare prejul
unitar.

6. Preurile din propunerea financiard vor fi ferme §i nu se vor modifica pe toatl perioada de
derulare a contractului.

7. La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in caleul eventualele deduceri dacd
sunt sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor
contractuale, precum si marja de profit.

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiure disponibile §i pentru a asigura un
aport nutrifional adecvat, ofertaniii vor prezentn o defulcare a costurilor, per poric, pe
urmitoarele categorii:
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#) materic pnmil;

b) prepararca hranei:

¢) distribugic.

In mod obligatoriu, cel pugin 40% din pretul unitar al pachetului alimentar per beneficiar se va
aloca pentru achizifia materici prime. Pentru verificarea indeplininii acestei cerinte, ofertantul
va prezenta dovezi/documente justificative privind calitates materiei prime propuse, costul si
ponderea acestein in cadrul pretului unitar propus (ex: specificatii produse, cost
achizitic/distributie, fumizori etc).

XI1V. MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI
Interactiunca cu ofertanyii se va desfiisurn dupd urméatoarele reguli:

r

Reguli de comunicare i transmitere a datelor: solicitarile de clarifican referitoare la
prezenta documentatie de atribuire se vor adresa in mod exclusiv via c-mail:
scoaln ghelmez@s2 ismb.ro, in termenele precizate de Autoritatea Contractanta iar
raspunsurile la acestea vor fi transmise prin adresele de e-mail indicate de cdtre
operatorii economici in cadrul solicitirii de clarificari.

Pentru comunicirile ulterioare depunerii ofertelor: comisia de evaluare va transmite
solicitdrile de clarificare in legatura cu oferta prin utilizarea adreselor de e-mail indicate
de cutre Ofertanti in cadrul Ofertelor depuse.

Operatorii economici vor transmite rspunsurile la clurifican si eventualele documente
solicitate pe parcursul evaluarii via c-mail: scoala.ghelmez@s2.ismbro, in format
electronic, semnate cu semnaturd clectronicd, conform Legii nr. 455/2001.

Operatorii economici au obligatia de a depune ofertele la seeretariatul unitdtii §i pind la
data $i ora limitd pentru depunere, stabilite in invitagia de participare. Ofertele depuse
dupd expirarea termenului sunt respinse.

Comisia de evaluare are obligagin de a deschide ofertele la data, ora §i locul indicate in
invitajin de participare, cu excepfin cazurilor in care intervin modificdri ce au fost
comunicate sau in cazul in care acest lucru nu este posibil din cauza numirului mare de
ofertani.

Comisia de evaluare are obligafia de a analiza §i de a verifica fiecare ofertd atit din
punct de vedere al clementelor tehnice propuse, cit si din punct de vedere al aspectelor
financiare pe care le implica. Propunerea tehnicit trebuie sd corespundd cerinjelor
minime previzute in documentatin de participare. Propunerca financiard trebuie si se
incadreze in limita fondurilor care pot fi disponibilizate pentru indeplinirea contractului
de achizitie publica.

Pe parcursul unalizarii si verificarii documentelor prezentate de ofertanfi, comisia de
evaluare are dreptul de a solicita oricind clarificani sau completani ale documentelor
prezentate de acegtia pentru demonstrarea conformitdfii ofertei cu cerinjele solicitate.

Dupa finalizarea evalugirii ofertelor, comisin de evaluare eluboreazi raportul procedurii
de atribuire care se semneazd de cditre toti membrii comisiei.



» Auloritatea contractantd informeazd fiecare ofertant cu privire la deciziile luate in ceca
ce priveste rezultatul procedurii. respectiv atribuirea/incheierca Acordului Cadru,
inclusiv cu privire la motivele care stau la baza oricdrei decizii de a nu atribui contractul,
ori de a relua procedura de atribuire, ¢iit mai curind posibil, dar nu mai tirziu de 1 2i de
la emiterea deciziilor respective.

XV. INFORMATIH ADMINISTRATIVE

Termen limitd de primire a ofertei: 02,09.2026, ora 10.00,

Data si ora deschiderii ofertei: 02.09.2026 ora 13.00

Ofertele financiare, tehnice si documentele de calificare semnate §i stampilate vor fi
depuse in plic inchis la sediul Scolii Gimnaziale Petre Ghelmez, Str. Pescirusului nr.
124. Sector 2, Bucuresti — Secreturiat;  Telefon: 0213245135 E-mail:
scoala,ghelmez(@s2.ismb.ro: Localitaten Bucuresti i vor fi insofite de Formular nr. | -
Scrisoare de inuintare a ofertei + Imputernicire (dupd caz). Pe plic se va menjiona
numele ofertantului. tipul documentelor (Documente de caliticare, Propunere tehnici,
Propunere financiardt), denumirea procedurii si “A nu se deschide pind la duta de
02.09.2026 ora 13.00™,

# DOCUMENTELE _DE__CALIFICARE, PROPUNEREA _TEHNICA SI
PROPUNEREA FINANCIARA SE VOR PREZENTA iN PLICURI DISTINCTE.

Ofertele trebuic sa confini toate documentele si informatiile solicitate.

Limba de redactare a ofertei: limba romiina.

Oferta are caracter ferm §i obligatoriu, din punctul de vedere al confinutului pe toatd
perioada de valabilitate a ofertei. Nu se accepta oferte altemnative.

Intocmit,
Administrator,
Dorina Eftimie
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